
Septiembre, 2018 Nº 12 BOLETÍN DE NOTICIAS 

Estudo sobre como a apresentação do menu influencia a percepção da cozinha mediterrânea 
 
O objetivo do estudo é avaliar como a apresentação do menu influencia a nossa percepção da cozinha alentejana. 
Há, contudo, que perceber que perceção temos, realmente, destes comeres alentejanos e do valor e qualidade  que lhes atribuímos, entre 
outros fatores. Isto mesmo é o que procura perceber um estudo conduzido no  âmbito da Universidade de Évora, mais concretamente do 
projeto Sabor Sur. 
No questionário online que pode ser acedido aqui, somos convidados a viajar pelos comeres do Alentejo, a  deixar a nossa opinião 
sobre os mesmos em questões de diferente ordem, da perceção calórica dos mesmos, à  fidelidade da atual cozinha alentejana ao 
receituário tradicional, à qualidade dos ingredientes utilizados na  restauração e a sua genuinidade. 

Estudio de cómo la presentación de la carta influye en la percepción de la cocina mediterránea 
 

El objetivo del estudio es evaluar cómo la presentación del menú influye en nuestra percepción de la cocina del Alentejo.  
Sin embargo, debemos darnos cuenta de que realmente percibimos estas comidas del Alentejo y el valor y la calidad que les 
atribuimos, entre otros factores. Esto es exactamente lo que busca entender un estudio realizado en la Universidad de Évora, más 
concretamente el proyecto Sabor Sur. 
En el cuestionario en línea al que se puede acceder aquí, se nos invita a viajar por la región de Alentejo, para dejar nuestra opinión 
sobre ellos sobre diferentes temas, desde su percepción calórica, hasta la fidelidad de la cocina actual del Alentejo a la receta 
tradicional, a la calidad. de los ingredientes utilizados en el catering y su autenticidad. 

https://inqueritos.uevora.pt/index.php/274797/lang-pt
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