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Enlaces de lecturas de interés

Documentos de la Fundacién Alicia
Concina___con __ colectivos _ con
especiales

Una web de una foodie, Sra Corina Bricefio
Temas gastrondmicos en la revista Flotas.com
Red Social para foodies, presentaciéon en PDF. Un
trabajo fin de grado de Javier Garcia Pumar
Tendencias e innovacidn en gastronomia vy
hosteleria

Plan Renove de hosteleria en Espafia

Evento de promocidén comercial e Innovacion en
UK

Report explicativo de 6 tendencias de negocios de
hosteleria

Barra de ideas es una web gue promueve
eventos de encuentro sobre innovacion

Libro recomendado: Papilas y moléculas

Libro recomendado: La gquimica y la cocina de
José Luis Cérdova Frunz

necesidades

Q

Documentos da Fundacdo Alicia

Cozinha para grupos com necessidades especiais
Site de uma foodie, Sra. Corina Bricefio

Tdpicos gastrondmicos na revista Flotas.com
Rede social para foodies, apresentacdo em PDF.
Um projeto de graduacdo final de Javier Garcia
Pumar
Tendéncias e
hospitalidade
Renovar plano de hospitalidade na Espanha
Evento de promocdo comercial e inovacdo no
Reino Unido

Relatdrio explicativo de 6 tendéncias de negdcios
de hospitalidade

Barra de ideias é um site gue promove encontros
de eventos sobre inovacdo

Livro recomendado: papilas e moléculas
Livro_recomendado: Quimica e gastronomia de
José Luis Cérdova Frunz

inovacdo em gastronomia e

El proyecto 0254 SABOR_SUR_6_E, “LABORATORIO PARA LA INNOVACION EMPRESARIAL EN MERCADOS TRANSFRONTERIZOS DE ALIMENTACION Y
HOSTELERIA » cofinanciado por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) a través del Programa Interreg V-A Espafia-Portugal (POCTEP) 2014-2020,
tiene por objetivo especifico mejorar las condiciones necesarias y propicias para la aparicién de nuevas iniciativas empresariales El coste total elegible del proyecto
es de 1.210.319€, siendo la cofinanciacion (FEDER) de 907.739,25€, y la tasa de cofinandacién del 75%.
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