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- Documentos de la Fundación Alicia 
- Concina con colectivos con necesidades 

especiales 
- Una web de una foodie, Sra Corina Briceño 
- Temas gastronómicos en la revista Flotas.com 
- Red Social para foodies, presentación en PDF. Un 

trabajo fin de grado de Javier García Pumar  
- Tendencias e innovación en gastronomía y 

hostelería 
- Plan Renove de hostelería en España 
- Evento de promoción comercial e Innovación en 

UK 
- Report explicativo de 6 tendencias de negocios de 

hostelería 
- Barra de ideas  es una web que promueve 

eventos de encuentro sobre innovación 
- Libro recomendado: Papilas y moléculas 
- Libro recomendado: La química y la cocina de 

José Luis Córdova Frunz 

Enlaces de lecturas de interés 

- Documentos da Fundação Alicia 
- Cozinha para grupos com necessidades especiais 
- Site de uma foodie, Sra. Corina Briceño 
- Tópicos gastronômicos na revista Flotas.com 
- Rede social para foodies, apresentação em PDF. 

Um projeto de graduação final de Javier García 
Pumar 

- Tendências e inovação em gastronomia e 
hospitalidade 

- Renovar plano de hospitalidade na Espanha 
- Evento de promoção comercial e inovação no 

Reino Unido 
- Relatório explicativo de 6 tendências de negócios 

de hospitalidade 
- Barra de ideias é um site que promove encontros 

de eventos sobre inovação 
- Livro recomendado: papilas e moléculas 
- Livro recomendado: Química e gastronomia de 

José Luis Córdova Frunz 
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